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MENU I                                                           210 
PLN/ osoba

Przystawka
Kulebiak z grzybami,

Zupa
Krem grzybowy z chmurką śmietankową i 
pudrem 
grzybowym,

D anie  Główne
Pieczony dorsz podany na gniecionych 
ziemniakach 
z fondue porowym,

Deser
Piernikowa morela z musem korzennym

S E R W O W A N A  K O L A C J A  W I G I L I J N A  -  M E N U

Uprzejmie informuję, że doliczamy 5% service chargé od finalnego rachunku.



MENU I I                                                          
240 PLN/ osoba

Przystawka
Gravlax z łososia w cytrusach i koperku,

Zupa
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym,

D anie  Główne
Konfitowana noga z modrą kapustą, gratin  
ziemniaczanym i wiśniowym sosem demi -
glace, 

Deser
Świąteczną śliwka z musem orzechowy i 
churpką  pekan ,

S E R W O W A N A  K O L A C J A  W I G I L I J N A  -  M E N U

Uprzejmie informuję, że doliczamy 5% service chargé od finalnego rachunku.



MENU III – wegetariańskie                         180 
PLN/ osoba

Przystawka
Tatar z pieczonych buraków z awokado,

Zupa
Krem grzybowy z chmurką sojową,

D anie  Główne
Stek z kalafiora puree z ciecierzycy z zielonym 
pesto,

Deser
Crumble jabłkowo -śliwkowy z posypką 
migdałową,

S E R W O W A N A  K O L A C J A  W I G I L I J N A  -  M E N U

Uprzejmie informuję, że doliczamy 5% service chargé od finalnego rachunku.



PAKIETY NAPOI

❖Kawa, herbata, woda mineralna  30 PLN/ 
osoba,

❖Kawa, herbata, woda mineralna, 
  napoje gazowane 50 PLN/ osoba,

WELCOME DRINK I                                 30 
PLN/ osoba,

Kieliszek wina musującego na powitanie,

Mimoza – wino musujące z sokiem 
pomarańczowym,

WELCOME DRINK II                                 40 
PLN/ osoba,

Bellini – wino musujące z puree mango,

Kir Gloria -  wino musujące z likierem Cassis  
i połówką truskawki na rancie,

S E R W O W A N A  K O L A C J A  W I G I L I J N A  -  N A P O J E

Uprzejmie informuję, że doliczamy 5% service chargé od finalnego rachunku.



KONTAKT

Konrad Filipowski

Tel. +48 535 713 027

Email.  sales@hotelfrancuski.com

H15 HOTEL FRANCUSKI

ul. Pijarska 13, 31-015 Kraków

Tel. 12 324 90 00

Email. recepcja@hotelfrancuski.pl

hotelfrancuski.pl
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