
Amuse-Bouche

Intermezzo

Mus z kaczej wątróbki z żelką malinową

NEW YEAR’S EVE M E N U

Ostryga z pianką szampańską 

Dołącz do nas i przywitaj Nowy Rok z przytupem

Pierwsza Przystawka

Druga Przystawka

Pierwsze Danie Główne 
Pierś z gęsi podana z puree kasztanowym i sosem pomarańczowym

Drugie Danie Główne 
Sandacz pieczony podany z purée z kalafiora, 

sosem porowym i siankiem

Deser
Śnieżna beza Pavlova podana z kremem kokosowym, 

likierem Malibu i konfiturą ananasową

Petit Four

Szanowni Goście!

Z radością zapraszamy Was do wspólnego celebrowania
wyjątkowego czasu, w którym smaki spotykają się z
emocjami, a każdy kęs staje się częścią pięknej opowieści.

Nasze tegoroczne menu zostało skomponowane tak, by
łączyć tradycję z nowoczesnością – delikatne nuty
klasycznych potraw przeplatają się tu z odważnymi
akcentami, tworząc harmonijną całość.

Pragniemy, aby ta kolacja była nie tylko ucztą dla
podniebienia, lecz także niezapomnianym doświadczeniem,
pełnym magii i elegancji. Wieczór umili muzyka na żywo,
która dopełni atmosferę radości i nada spotkaniu wyjątkowy
charakter.

Razem powitajmy Nowy Rok w atmosferze dobrego smaku,
pięknych dźwięków i wyjątkowego towarzystwa.

Do zobaczenia przy naszym sylwestrowym stole!

Do każ dego rachunku doliczamy Service Charge w wysokości
10% jego wartości.

Kolacja z kieliszkiem szampana i toastem o północy: 
390 zł/os.


