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HOTEL H15 FRANCUSKI
KRAKOW
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DESTIGO

HOTELS

PRZYJECIA
OKROLICZNOSCIOWE




MENU I

Zupa
2+ Rosot z makaronem

% Krem z biatych warzyw DESTIGO

Danie Gtédwne
s Poledwiczki wieprzowe, zapiekanka ziemniaczana, remoulade z selera,
karmelizowane figi

L osos, mtode ziemniaki, fenkut, salsa pomidorowa

Deser
+ Czekoladowy fondant, sorbet malinowy, czekoladowe cremuxe, zel z limonki

*» Tarta tatin, lody waniliowe

190plin/os.

Uprzejmie informujemy, ze do zamodwien F&B doliczamy 10% service charge.




MENU 11
Przystawka

» Pate z kaczych watrobek, marmolada z czerwonej cebuli, galaretka jabtkowa,

. N
brioche
HOTEL HﬂiFﬁANCUSK\
< Suflet serowy, fondue z pora i trufli, satatka z orzechami wtoskimi i winogronem p
DESTIGO
Zupa

»*Krem z grzybodéw, chmurka smietanowa, puder grzybowy

** Francuska zupa cebulowa

Danie Gtodwne
 Policzki wotowe po burgundzku, ziemniaki puree, shimeji, karmelizowana
pertowa cebula, boczek

< Noga z kaczki konfitowana, kapusta wtoska, puree zurawinowe, demi-glace

Deser
2+ Czekoladowy fondant, sorbet malinowy, czekoladowe cremuxe, zel z imonki
«» Tarta tartin, lody waniliowe

220plin/os.

Uprzejmie informujemy, ze do zamowien F&B doliczamy 10% service charge.




MENU Il

Przystawka
< Pate z kaczych watréobek, marmolada z czerwonej cebuli, galaretka jabtkowa,
brioche

«» Tatar z poledwicy wotowej, wedzone zottko, kapary, szalotka, grzanka maslana

Zupa
<+ Krem z grzybow, chmurka smietanowa, puder grzybowy

**Francuska zupa cebulowa

Danie Gtowne

< Policzki wotowe po burgundzku, ziemniaki purée, shimeji, karmelizowana pertowa
cebula, boczek

<+ Noga z kaczki konfitowana, kapusta wtoska, pure zurawinowe, demi-glace

+» Okon morski, Ratatouille, fenkut, sos beurre blanc

«»Satatka z kozim serem, pieczone warzywa, grzanka z tapenada

Deser
*» Profiteroles, orzechy laskowe, lody waniliowe i sos czekoladowy
<+ Créme bralée

250plin/os.

Uprzejmie informujemy, ze do zamowien F&B doliczamy 10% service charge.
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MENU DZIECIECE

Zupa

s+ Krem pomidorowy

DESTIGO

HOTELS

+* R0oso6t z makaronem

Danie Gtédwne

< Nuggetsy z kurczaka, puree ziemniaczane, surowka z marchewki
< Spaghetti bolognese

Deser

» Lody, bita Smietana

s+ Ptys z sosem czekoladowym, lody waniliowe

95plIn/os.

Uprzejmie informujemy, ze do zamowien F&B doliczamy 10% service charge.




TORTY OKOLICZNOSCIOWE

Przyktadowe smaki: 25pln/os.

*» Pistacja z maling - ciemny biszkopt, chrupka pistacjowa, krem pistacjowy, zelka
malinowa Sacher

*Mocno czekoladowy z wisnig - ciemne biszkopty, krem czekoladowy, brownie,
chrupka z orzechem laskowym, zelka wisniowa Rafaello

» Egzotyczny kokos - jasny biszkopt, krem kokosowy, chrupka migdatowa, zelka
mango-marakuja, pralina migdatowa

*Bananowo orzechowy - jasny biszkopt, chrupka z orzeszkami arachidowymi,
zelka wisniowa, mus bananowy, krem masto orzechowe, wktadka cremux

czekoladowy
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KONTAKT
Natalia Siemieniec
Tel. +48 535 713 027
Email.

nsiemieniec@dobryhotel.com

H15 HOTEL FRANCUSKI
ul. Pijarska 13, 31-015 Krakow
Tel. 12 324 90 00

Email. recepcja@hotelfrancuski.pl

www.hotelfrancuski.pl
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