
P R Z Y J Ę C I A  
O K O L I C Z N O Ś C I O W E



M E N U  I

Z u p a

❖Rosół z makaronem

❖Krem z białych warzyw

D a n i e  G ł ó w n e

❖Polędwiczki wieprzowe marynowane w musztardzie Dijon podane z zapiekanką 

ziemniaczaną i rémoulade z selera

❖Łosoś z młodymi ziemniakami, fenkułem oaz z salsą pomidorową

D e s e r

❖Czekoladowy fondant, sorbet malinowy, czekoladowe cremuxe, żel z limonki

❖Tarta tatin z lodami waniliowymi

2 1 0 p l n / o s

Uprzejmie informujemy, że do zamówień F&B doliczamy 5% service charge .  

P R Z Y J Ę C I A  O K O L I C Z N O Ś C I O W E



MENU II

Przystawka

❖Pâte  z kaczych wątróbek, marmolada z czerwonej cebuli, galaretka jabłkowa, 

brioche

❖Suflet serowy, fondue z pora i trufli, sałatka z orzechami włoskimi i winogronem

Zupa

❖Krem z grzybów, chmurka śmietanowa, puder grzybowy

❖Francuska zupa cebulowa

Danie Główne

❖Policzki wołowe po burgundzku, ziemniaki puree, shimeji , karmelizowana 

perłowa cebula, boczek

❖Noga z kaczki konfitowana , kapusta włoska, puree żurawinowe, demi -glace

Deser

❖Czekoladowy fondant , sorbet malinowy, czekoladowe cremuxe , żel z limonki

❖Tarta tartin z lodami waniliowymi

Uprzejmie informujemy, że do zamówień F&B doliczamy 5% service charge .  

2 5 0 p l n / o s
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MENU III

Przystawka

❖Pâte  z kaczych wątróbek, marmolada z czerwonej cebuli, galaretka jabłkowa, 

brioche

❖Tatar z polędwicy wołowej, wędzone żółtko, kapary, szalotka, grzanka maślana

Zupa

❖Krem z grzybów, chmurka śmietanowa, puder grzybowy

❖Francuska zupa cebulowa

Danie Główne

❖Policzki wołowe po burgundzku, ziemniaki purée, shimeji , karmelizowana 

perłowa cebula, boczek

❖Noga z kaczki konfitowana , kapusta włoska, pure  żurawinowe, demi -glace

❖Okoń morski, Ratatouille , fenkuł , sos beurre  blanc

❖Sałatka z kozim serem, pieczone warzywa, grzanka z tapenadą

Deser

❖Profiteroles , orzechy laskowe, lody waniliowe i sos czekoladowy

❖Crème brûlée

,

2 6 5 p l n / o s

Uprzejmie informujemy, że do zamówień F&B doliczamy 5% service charge .  



P R Z Y J Ę C I A  O K O L I C Z N O Ś C I O W E

MENU DZIECIĘCE

Zupa

❖Krem pomidorowy

❖Rosół z makaronem

Danie Główne

❖Nuggetsy  z kurczaka, puree ziemniaczane, surówka z marchewki

❖Spaghetti bolognese

Deser

❖Lody z bitą śmietaną

❖Ptyś z sosem czekoladowym i lodami waniliowymi

,

1 0 5 p l n / o s

Uprzejmie informujemy, że do zamówień F&B doliczamy 5% service charge .  
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Uprzejmie informujemy, że do zamówień F&B doliczamy 5% service charge .  

PAKIETY NAPOI

❖Kawa, herbata, woda mineralna  30 PLN/ osoba,

❖Kawa, herbata, woda mineralna, 
  napoje gazowane 50 PLN/ osoba,

WELCOME DRINK I                                

 30 PLN/ osoba,

Kieliszek wina musującego na powitanie,

Mimoza – wino musujące z sokiem 
pomarańczowym,

WELCOME DRINK II                                 

40 PLN/ osoba,

Bellini – wino musujące z puree mango,

Kir Gloria - wino musujące z likierem Cassis i 
połówką truskawki na rancie,



P R Z Y J Ę C I A  O K O L I C Z N O Ś C I O W E

TORT

Przykładowe smaki:

❖Pistacja z maliną -  ciemny biszkopt, chrupka pistacjowa, krem pistacjowy, żelka 

malinowa Sacher

❖Mocno czekoladowy z wiśnią -  ciemne biszkopty, krem czekoladowy, brownie, 

chrupka z orzechem laskowym, żelka wiśniowa Rafaello

❖Egzotyczny kokos -  jasny biszkopt, krem kokosowy, chrupka migdałowa, żelka 

mango -marakuja , pralina migdałowa

❖Bananowo orzechowy -  jasny biszkopt, chrupka z orzeszkami arachidowymi, 

żelka wiśniowa, mus bananowy, krem masło orzechowe, wkładka cremux  

czekoladowy

3 0 p l n / o s

Uprzejmie informujemy, że do zamówień F&B doliczamy 5% service charge .  



KONTAKT

Konrad Filipowski

Tel. +48 535 713 027

Email.  sales@hotelfrancuski.pl

H15 HOTEL FRANCUSKI

ul. Pijarska 13, 31 -015 Kraków

Tel. 12 324 90 00

Email. recepcja@hotelfrancuski.pl

www.hotelfrancuski.pl
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